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Commissione giudicatrice art. 77 del D.Lgs. 50/2016 

(decreto provveditoriale n.567/2020 del 8 luglio 2020) 

 

Verbale 

 

L’anno duemilaventi, addì venti del mese di luglio, presso il Provveditorato Regionale per l’Emilia 

Romagna e Marche, al fine di procedere alle operazioni previste nel disciplinare della Gara indetta, 

con procedura aperta, per l’affidamento del servizio di ristorazione presso le mense obbligatorie per 

il personale di Polizia Penitenziaria nelle regioni Emilia Romagna e Marche, si è riunita la 

commissione giudicatrice, di seguito indicata semplicemente Commissione, istituita con decreto del 

Provveditore 567/2020 del 8 luglio 2020, composta come di seguito riportato:  

 

- Dott.ssa Margherita Germanò,     Presidente   

- Rag. Fulvio Pulcini      Componente 

- Ing. Luciano Siesto      Componente 

 

a mente dell’art. 77 del Codice dei Contratti e del punto 19.3 del Disciplinare di gara, in seduta 

riservata per la verifica della regolarità dei documenti dell’Offerta Tecnica e alla attribuzione del 

“punteggio tecnico” (PT) sulla base dei criteri e/o sottocriteri stabiliti nel paragrafo 18.1 del 

Disciplinare. La Commissione, verificata la regolare costituzione, acquisisce formalmente la 

documentazione relativa alle offerte tecniche, trasmessa con nota a firma del R.U.P. protocollo n. 

7720 del 17 luglio 2020. 

Pertanto la Commissione, eseguite le attività preliminari, prosegue con le operazioni sopra descritte 

e quindi alla valutazione dell’Offerta Tecnica e all’assegnazione del punteggio tecnico per ciascun 

dei due lotti in cui è suddivisa la gara e per singolo operatore economico. 
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Lotto n. 1 Emilia Romagna CIG 822247375E 

 

  Concorrente Relazione Offerta Tecnica - Documento Documentazione Offerta Tecnica - Documento 

1 
BIORISTORO ITALIA 

S.R.L. 
Offerta Tecnica.pdf.p7m (6.23MB) 

Impegno Protocollo Banco Alimentare.pdf.p7m (2.13MB); 

Modello4 Dichiarazione Offerta Tecnica Lotto1.pdf.p7m 
(963.8KB); Allegato Acqua Microfiltrata E Bevande Non 

Alcoliche.pdf.p7m (1.67MB); Impegno Protocollo Caritas 
Ferrara.pdf.p7m (1.83MB); Offerta Tecnica Allegato2 Prodotti 

Pulizia.pdf.p7m (2.87MB); Impegno Protocollo 

Parrocchiadozza.pdf.p7m (939.23KB); Impegno Protocollo 
San Gaudenzo Rimini.pdf.p7m (1.11MB); Offerta Tecnica 

Allegato1 Cv Organico.pdf.p7m (1.54MB); Impegno 

Protocollo Fondazione Caritas.pdf.p7m (988.27KB) 

2 

COOPERATIVA 

PROGETTO 2000 
SOCIETÀ COOPERATIVA 

SOCIALE 

Relazione Tecnica.pdf.p7m (5.14MB) 

Dich Congiunta Cibi Non Somministarti16 Lett B 
Punto3.pdf.p7m (1.4MB); 4 Modello4 Dichiarazioni Offerta 

Tecnica.pdf.p7m (516.18KB); Certificazioni Di Qualit16 Lett 

C.pdf.p7m (2.05MB); Relazione Bevande16 Lett B 
Punto2.pdf.p7m (1.84MB) 

3 
DUSSMANN SERVICE 

SRL 

Relazione Offerta Tecnica Pdf.zip.p7m 

(10.58MB) 

2 B Mod4 Dich Cam Personale Qualifica E Servizi.pdf.p7m 

(1.32MB); All1 Relazione General Beverage.pdf.p7m 

(1.79MB); All2 Protocollo Emilia Romagna Pdf.p7m.p7m 

(3.07MB); All3 Copia Conforme Certificazioni.pdf.p7m 

(3.21MB) 

4 
ELIOR RISTORAZIONE 

SPA 

Relazione Tecnica Ed Allegati Pdf.zip.p7m 

(4.95MB) 
Modello4 Ed Allegati Pdf.zip.p7m (10.52MB) 

5 KLAS SERVICES SRL 
Relazione Tecnica Emilia Romagna.pdf.p7m 

(810.52KB) 

4 Modello4 Dichiarazioni Offerta Tecnica Lotto1.pdf.p7m 
(259.3KB); Allegati Modello4 Emilia Romagna.pdf.p7m 

(1.98MB); Allegati Relazione Tecnica Emilia 

Romagna.pdf.p7m (8.33MB) 

6 

S.L.E.M. SRL - NOI 

(S.L.E.M. SRL*, NOI 

SOCIETA' COOPERATIVA 
SOCIALE) 

Relazione Tecnica Lotto1 E Romagna.pdf.p7m 

(11.69MB) 

Relazione Beverage Lotto1.pdf.p7m (5.69MB); Certificazioni 

Di Qualita Lotto1.pdf.p7m (5.02MB); Modello4 
Lotto1.pdf.p7m (2.32MB); 1 Accordo Lotto1 Emiliaromagna 

Pdf.p7m.p7m (194.76KB); 2 Accordo N2 Lotto1 Emilia 
Romagna.pdf.p7m (1.59MB) 

7 
SERENISSIMA 
RISTORAZIONE S.P.A. 

Relazione Tecnica Disciplinare Punto16a 
Segreti.pdf.p7m (5.89MB) 

Lettera Intenti Serenissima Polizia Penitenziaria.pdf.p7m 

(654.63KB); 4 Modello4 Dichiarazioni Offerta 

Tecnica.pdf.p7m (430.93KB); Dichiaraz Certificazioni 
Punto16b1813 A.pdf.p7m (1.43MB); Relazione Disitributori 

Acqua Bevande.pdf.p7m (125.42KB); Impegno Rispetto 

Procedure Certificate Distributori.pdf.p7m (842.05KB) 

8 SIRIO SRL Relazione Tecnica Emilia.zip.p7m (654.16KB) 
Dichiarazioni Tecniche.zip.p7m (1.13MB); Certificazioni 

Qualit Sirio.zip.p7m (2.22MB) 
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Lotto n. 2 Marche CIG  8222667776   

 

  Concorrente Relazione Offerta Tecnica - Documento Documentazione Offerta Tecnica - Documento 

1 EUROMENSE SRL B Relazionetecnica.pdf.p7m (1.17MB) 

Schedetecniche.pdf.p7m (8.51MB); Dichiarazionecong 

Onlus.pdf.p7m (277.34KB); Schedetecniche.pdf.p7m (8.51MB); 4 
Modello4 Dichiarazioni Offerta Tecnica.pdf.p7m (307.79KB); 

Relazionetecnicabevande Schede.pdf.p7m (4.16MB); Possesso 

Certificazioni.pdf.p7m (480.53KB) 

2 KLAS SERVICES SRL 
Relazione Tecnica Marche.pdf.p7m 
(806.25KB) 

4 Modello4 Dichiarazioni Offerta Tecnica Lotto2.pdf.p7m 
(259.27KB); Allegati Modello4 Marche.pdf.p7m (2.31MB) 

3 

S.L.E.M. SRL - NOI 

(S.L.E.M. SRL*, NOI 

SOCIETA' 
COOPERATIVA 

SOCIALE) 

Relazione Tecnica Lotto2 Marche.pdf.p7m 

(11.62MB) 

Certificazioni Di Qualita Lotto2.pdf.p7m (5.01MB); 2 Accordo 
Lotto2 Marche.pdf.p7m (1.68MB); Modello4 Lotto2.pdf.p7m 

(2.37MB); 1 Accordo Lotto2 Marche Pdf.p7m.p7m (198.55KB); 

Relazione Beverage Lotto2.pdf.p7m (5.69MB) 

  

Lotto n. 1 Emilia Romagna CIG 822247375E 

 

1. BIORISTORO ITALIA S.R.L. (CF 01337360596) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Maria Teresa Pianesi – CF PNSMTR60B45H501T – composta da n. 26 pagine 

comprensive dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Maria Teresa Pianesi – CF PNSMTR60B45H501T:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 
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pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%   

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1 Asiago 

b.2 Gorgonzola 

b.3 Grana Padano 

b.4 Montasio 

b.5 Parmigiano Reggiano 

b.6 Aceto Balsamico 

b.7 Arance 

b.8 Clementine 

b.9 Mele  

b.10 Pere 

b.11 Kiwi 

b.12 Pecorino Romano 

b.13 Taleggio 

b.14 Provolone 

b.15 Fontina 

b.16 Mozzarella di Bufala 

b.17 Patate 

b.18 Pane 

b.19 Mortadella 

b.20 Speck 
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b.21 Pancetta piacentina 

c. l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d. l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad  organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 CC Bologna 

d.2 CC Ferrara 

d.3 CC Modena 

d.4 IP Parma 

d.5 CC Piacenza 

d.6 IP Reggio E. 

d.7 CC Rimini 

d.8 SFP Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e. l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  
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E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese.  

f. l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1   ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. IT260236, data scadenza 

17/06/2021, rilasciata da ACCREDIA; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. 884/001, data scadenza 

23/06/2022, rilasciata da ACCREDIA ; 

f.3   OHSAS 18001:2007  (Sicurezza sul lavoro) n. 51151, data scadenza  11/03/2021, rilasciata da 

SQS ; 

g. l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h. l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i. l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j. l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 
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- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 20 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 10 

Giudizio ottimo   coefficiente percentuale 100% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo   coefficiente percentuale 100% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo   coefficiente percentuale 100% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimali di dettaglio, di 

chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto 

 

2. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 
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Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 
 

 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

tutte 4 

 

 

Punteggio attribuito 

 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

3. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 9 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10  
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

4. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 20 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 70 

 

***** 

 

La Commissione chiude il lavori alle ore 17:00 del giorno 20 luglio 2020 

 

La Commissione apre i lavori alle ore 11:00 del 21 luglio 2020 quale prosecuzione della seduta del giorno 20 luglio 2020 

 

***** 

 

 

2. COOPERATIVA PROGETTO 2000 SOCIETÀ COOPERATIVA SOCIALE (CF 0275701065) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Valter Vassallo – CF VSSVTR71E18E027H – composta da n. 28 pagine comprensive 

dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Valter Vassallo – CF VSSVTR71E18E027H:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 
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“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa a 

: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%   

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1  Asiago DOP 

b. 2  Pecorino romano DOP 

b. 3  Caciocavallo silano DOP 

b. 4  Gorgonzola DOP 

b. 5  Grana Padano DOP 

b. 6  Taleggio DOP 

b. 7  Colline di Romagna DOP 

b. 8  Salame Picentino DOP 

b. 9  Mozzarella di bufala Campana DOP 

b. 10  Aglio di Voghiera DOP 

b. 11  Anguria Reggiana IGP 

b. 12 Cappellacci di zucca ferraresi IGP 

b. 13  Mozzarella STG 

b. 14  Zampone Modena IGP 

b. 15  Formaggio di Fossa di Sogliano DOP 

b. 16  Parmigiano Reggiano DOP 
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b. 17  Patata di Bologna DOP 

b. 18  Riso del Delta del Po IGP 

b. 19  Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP 

b. 20  Aceto Balsamico di Modena IGP 

b. 21  Pera dell’Emilia Romagna IGP 

b. 22  Montasio DOP 

b. 23  Melone Mantovano IGP 

b. 24  Pesca e Nettarina di Romagna IGP 

b. 25  Piadina Romagnola IGP 

b. 26  Provolone Valpana DOP 

b. 27  Scalogno di Romagna IGP 

b. 28  Squacquerone di Romagna DOP 

b. 29  Coppa Piacentina DOP 

b. 30  Cotechino Modena IGP 

b. 31  Coppia Ferrarese IGP 

b. 32  Mortadella Bologna IGP 

b. 33  Pancetta Piacentina DOP 

b. 34  Prosciutto di Modena DOP 

b. 35  Prosciutto di Parma DOP 

b. 36  Salame Cremona IGP 

b. 37  Salame Felino IGP 

b. 38  Speck Alto Adige 

b. 39  Bresaola Valtellina 

b. 40  Pasta di Gragnano 

b. 41  Fagioli provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 42  Carote provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 43  Rucola provenienti da “sistemi di produzione integrata” 
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b. 44  Spinaci provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 45  Patate provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 46  Melanzane provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 47  Finocchi provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

b. 48 Cetrioli provenienti da “sistemi di produzione integrata” 

c) l’impresa:  

c. 3 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 4 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 Casa Circondariale di Bologna 

d.2 Casa Circondariale di Ferrara 

d.3 Casa Circondariale di Modena 

d.4 Istituti Penali di Parma 

d.5 Casa Circondariale di Piacenza 

d.6 Istituti Penali di Reggio Emilia 

d.7 Casa Circondariale di Rimini 

d.8 Istituto di Istruzione di Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 
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impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese; 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1   UNI EN ISO 22000:2018 (Sistemi di gestione per la Sicurezza) n. AG/SGSA-11/29, data 

scadenza 07/05/2023, rilasciata da Agroqualità S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. AG/RINT-17/266, data 

scadenza 28/02/2023, rilasciata da Agroqualità S.p.A.; 

f.3  OHSAS 18001:2007 (Sicurezza sul lavoro) n. OHS-902, data scadenza 11/03/2021, rilasciata 

da RINA Services S.p.A.; 

ed inoltre  

f.4 UNI ISO 45001:2008 (Sistemi di gestione per la salute e sicurezza sul lavoro) n. OHS-902 data 

scadenza 22.06.2021, rilasciata da RINA Services S.p.A. 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 
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modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 14 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 8 

Giudizio  più che adeguato   coefficiente percentuale 80% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 3 

Giudizio adeguato    coefficiente percentuale 60% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 3 

Giudizio adeguato    coefficiente percentuale 60% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli più che adeguati di dettaglio, 

di chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto relativamente al sottocriterio 1.a), mentre risultano 

adeguati per gli altri due sottoscriteri 1.b) e 1.c). 
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2. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

3. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 9 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

 
  10  

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 
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4. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 14 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 64 

 

 

3. DUSSMANN SERVICE S.r.l. (CF 00124140211) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Garrubba Francesco – CF GRRFNC78A11D122A – composta da n. 22 pagine 

comprensive dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Garrubba Francesco – CF GRRFNC78A11D122A:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 
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relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa a 

: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46 %  

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1  Provolone Valpadana DOP 

b. 2  Quartirolo Lombardo DOP 

b. 3  Asiago DOP 

b. 4  Fontina DOP 

b. 5  Pecorino Romano DOP 

b. 6  Pecorino Sardo DOP 

b. 7  Taleggio DOP 

b. 8  Grana Padano DOP 

b. 9  Pomodori pelati San Marzano DOP 

b. 10  Aceto Balsamico di Modena IGP 

b. 11  Radicchio IGP di Chioggia 

b. 12  Mela Valdinon DOP 

b. 13  Mela della Valtellina IGP 

b. 14  Arancia Rossa di Sicilia IGP 

b. 15  Clementina del Golfo di Taranto IGP 



 

Ministero della Giustizia 
Dipartimento dell’Amministrazione Penitenziaria 

Provveditorato Regionale per l’Emilia Romagna e Marche 

 

 

 

Pag. 20 a 80 

 

 

 

b. 16  Kiwi di Latina IGP 

b. 17  Pesche IGP  

b. 18  Gorgonzola DOP 

b. 19  Montasio DOP 

b. 20  Caciocavallo Silano DOP 

b. 21  Ricotta Romana DOP 

b. 22  Mozzarella STG 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 CC Bologna 

d.2 CC Ferrara 

d.3 CC Modena 

d.4 IP Parma 

d.5 CC Piacenza 

d.6 IP Reggio E. 

d.7 CC Rimini 

d.8 SFP Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 
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avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese;  

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1   ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 25952, data scadenza 

16/06/2022, rilasciata da Certiquality S.r.l.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n.P3708, data scadenza 22/0/2021, 

rilasciata da Certiquality S.r.l.; 

f.3 OHSAS 18001:2007  (Sicurezza sul lavoro) n.25951, data scadenza 11/03/2021, rilasciata da 

Certiquality S.r.l.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 
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alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 19 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 10 

Giudizio   ottimo   coefficiente percentuale 100% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato  coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo   coefficiente percentuale 100% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimali di dettaglio, di 

chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto, per i sottocriteri 1.a) e 1.c), mentre più che adeguato per 

il sottocriterio 1.b) 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 
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Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 
 

 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 

 

 

Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 
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Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 9 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 
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Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica 

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 19 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 69 

 

4. ELIOR RISTORAZIONE S.P.A. (CF 08746440018) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Rosario Ambrosino – CF MBRRSR66A23L259Q– composta da n. 24 pagine 

comprensive dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Rosario Ambrosino – CF MBRRSR66A23L259Q:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 
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a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46 %;  

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1 DOP: Asiago, Bra, Casatella, Caciotta, Emmenthal, Fontina, Grana Padano forma, Grana Padano 

grattugiato, Pecorino, Provolone, Taleggio 

b. 2 IGP: Clementine, Mele, Pere 

c) l’impresa:  

c. 3 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 4 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda n. tutte le mense e precisamente:       

d.1 TUTTE 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 
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e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese  

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. AG/SGSA-07/2, data 

scadenza 29/09/06/2021, rilasciata da AgroQalità S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2007 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. AG/RINT-11/88, data 

scadenza 23/04/2023, rilasciata da AgroQuialità S.p.A.; 

f.3 OHSAS 18001:2007  (Sicurezza sul lavoro) n.195/20, data scadenza 26/11/2020, rilasciata da 

ICDQ sh.p.k.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 
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con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 18 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 10 

Giudizio   ottimo   coefficiente percentuale 100% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato  coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato   coefficiente percentuale 80% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimali di dettaglio, di 

chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto, per il sottocriterio 1.a), mentre più che adeguato per i 

sottocriteri 1.b) e 2.c). 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 
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Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 
 

 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti  

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 

 

 

Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti  
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Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti  

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 Si 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 
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Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 18 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 68 

 

***** 

 

La Commissione chiude il lavori alle ore 17:30 del giorno 21 luglio 2020 

 

La Commissione apre i lavori alle ore 11:40 del 27 luglio 2020 quale prosecuzione della seduta del giorno 21 luglio 2020 

 

***** 

5. KLAS SERVICES S.R.L. (CF 02953701204) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Stefano De Falco – CF DFLSFN67R14F839S – composta da n. 33 pagine comprensive 

dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Stefano De Falco – CF DFLSFN67R14F839S:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 
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relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%   

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26 % indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1 Arancia di Ribera DOP 

b. 2 Cipolla Rossa di Tropea IGP 

b. 3 Clementine di Calabria IGP 

b. 4 Cipollotto Nocerino DOP 

b. 5 Grana Padano DOP 

b. 6 Kiwi Katina IGP 

b. 7 Mela Val di Non DOP 

b. 8 Parmigiano Reggiano DOP 

b. 9 Pasta di Gragnano IGP 

b. 10 Pera Mantovana IGP  

b. 11 Pomodoro San Marzano dell’Agro Nocerino Sarnese DOP 

c) l’impresa:  

c. 5 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  
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A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 6 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 Casa Circondariale di Bologna 

d.2 Casa Circondariale di Ferrara 

d.3 Casa Circondariale di Modena 

d.4 Istituti Penali di Parma 

d.5 Casa Circondariale di Piacenza 

d.6 Istituti Penali di Reggio Emilia 

d.7 Casa Circondariale di Rimini 

d.8 Istituto di Istruzione di Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 24366, data scadenza 

18/06/2021, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 
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f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n.P2371, data scadenza 

03/12/2020, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 

f.3  OHSAS 18001:2007 n.21674, data scadenza 11/03/2021, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 
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- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

 

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 15 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 8 

Giudizio   più che adeguato   coefficiente percentuale 80% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato   coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 3 

Giudizio adeguato    coefficiente percentuale 60% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli più che adeguati di dettaglio, 

di chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto relativamente ai sottocriteri 1.a) e 1.b), mentre per il 

criterio 1.c) risulta essere adeguato in considerazione dell’incongruità dell’aspetto relativo alla gestione delle 

emergenze rispetto a quanto previsto nel capitolato. 

 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 
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Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti  

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti  

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 3 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 15 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 65 

 

 

6. R.T.I. S.L.E.M. S.R.L. (CF 06448020633) – NOI SOCIETA’ COOPERATIVA SOCIALE (CF 

05463030659) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dal Sig. Salvatore Laurenzio – CF LRNSVT54R29G568Y – per la SLEM Srl e dal Sig. Sallustio 

Vassallo – CF VSSSLS90C18A717F – per la Noi Società Cooperativa Sociale – composta da n. 26 pagine 

comprensive dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dai 

rappresentanti legali delle società Sig. Salvatore Laurenzio – CF LRNSVT54R29G568Y – per la SLEM Srl e 

dal Sig. Sallustio Vassallo – CF VSSSLS90C18A717F – per la Noi Società Cooperativa Sociale  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 
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a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%  

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26 % indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1  fontina DOP 

b.2  Pecorino Romano DOP 

b.3  Capperi IGP 

b.4  Sale Marino di Trapani IGP 

b.5  Aceto Balsamico di Modena IGP 

b.6  Speck IGP 

b.7  Riso DOP 

b.8  Parmigiano Reggiano DOP 

b.9  Grana Padano DOP 

b.10 Mozzarella di Burala DOP 

b.11 Asiago DOP 

b.12 Aglio bianco DOP  

b.13 Prosciutto crudo DOP 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 
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c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda n. tutte le mense e precisamente:       

TUTTE LE MENSE OGGETTO DI AFFIDAMENTO 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

Certificazioni in possesso della SLEM S.r.l. 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 1831-H, data scadenza 

10/07/2021, rilasciata da Kiwa Cermet Italia S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. ALI 2006-18 - DA, data 

scadenza 20/07/2021, rilasciata da Kiwa Cermet Italia S.p.A.; 

f.3   OHSAS 18001:2007(Sicurezza sul Lavoro) n. OHS - 2008, data scadenza 29/11/2020, rilasciata 

da RINA Services S.p.A.; 

Certificazioni in possesso della Noi Società Cooperativa Sociale 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. IT 275581, data scadenza 

26/07/2020, rilasciata da BUREAU VERITAS ITALIA S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. IT 275583, data scadenza 

26/07/2020, rilasciata da BUREAU VERITAS ITALIA S.p.A.; 
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f.3   UNI ISO 45001:2018 (Sistemi di gestione per la salute e sicurezza sul lavoro) n. 3903252 con 

codice di validità AE904659-04°, data di scadenza 14/06/2023, rilasciata da LL-C Certification 

CZECH RREPUBLIC s.a.s.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 
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- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 18 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 8 

Giudizio   più che adeguato   coefficiente percentuale 80% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimali di dettaglio, di 

chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto, per i sottocriteri 1.b) e 1.c), mentre più che adeguato per 

il sottocriterio 1.a). 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 
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polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 9 
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Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti:18 
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2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 68 

 

7. SERENISSIMA RISTORAZIONE S.P.A. (CF 01617950249) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dal Sig. Mario Putin – CF PTNMRA49M16M032F – composta da n. 24 pagine comprensive 

dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Mario Putin – CF PTNMRA49M16M032F:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%   

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1  Aceto balsamico di Modena IGP 

b. 2  Agnello dell’Italia Centrale spezzatino IGP 
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b. 3  Asiago DOP 

b. 4  Bra DOP 

b. 5  Bresaola della Valtellina IGP 

b. 6  Casatella Trevigiana DOP 

b. 7  Castelmagno DOP 

b. 8  Coppa di Parma IGP 

b. 9  Coppa Piacentina DOP 

b. 10  Cotechino di Modena IGP 

b. 11  Emmental Svizzero DOP 

b. 12  Feta Greca DOP 

b. 13  Finocchiona IGP 

b. 14  Fontina DOP 

b. 15  Gorgonzola DOP 

b. 16  Grana Padano DOP 

b. 17  Manouri DOP 

b. 18  Mela della Val di Non DOP 

b. 19  Montasio DOP 

b. 20  Monte Veronese DOP 

b. 21  Mortadella di Bologna IGP 

b. 22  Mozzarella di bufala campana DOP 

b. 23  Pancetta Piacentina DOP 

b. 24  Pecorino Romano DOP 

b. 25  Pecorino Romano DOP 

b. 26  Pecorino Sardo DOP 

b. 27  Pecorino Toscano DOP 

b. 28  Pesche e nettarine dell’Emilia Romagna IGP 

b. 29  Piadina di Romagna IGP 
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b. 30  Piave DOP 

b. 31  Pizzoccheri della Valtellina IGP 

b. 32  Prosciutto Crudo di Parma DOP 

b. 33  Provolone Valpadana DOP 

b. 34  Quartirolo Lombardo DOP 

b. 35  Radicchio Rosso di Chioggia IGP 

b. 36  Raschera DOP 

b. 37  Salame Brianza DOP 

b. 38  Salame Finocchiona IGP 

b. 39  Salame Piacentino DOP 

b. 40  Salamini italiani alla cacciatora DOP 

b. 41  Soppressa Vicentina DOP 

b. 42  Speck dell’Alto Adige IGP 

b. 43  Squacquerone di Romagna DOP 

b. 44  Taleggio DOP 

b. 45  Toma Piemontese DOP 

b. 46  Valtellina Casera DOP 

b. 47  Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale: fettine IGP  

b. 48  Zampone di Modena IGP 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 
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che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 Casa Circondariale di Bologna 

d.2 Casa Circondariale di Ferrara 

d.3 Casa Circondariale di Modena 

d.4 Istituti Penali di Parma 

d.5 Casa Circondariale di Piacenza 

d.6 Istituti Penali di Reggio Emilia 

d. 7 Casa Circondariale di Rimini 

d.8 Istituto di Istruzione di Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1   ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 2342, data scadenza 

13/06/2021, rilasciata da CSQA Certificazione S.r.l.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. 24383, data scadenza 

20/12/2020, rilasciata da CSQA Certificazione S.r.l.; 

f.3  OHSAS 18001:2007 (Sicurezza sul lavoro) n. 32623, data scadenza 31/05/2021, rilasciata da 

CSQA Certificazione S.r.l.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 
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ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  
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1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 20 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 10 

Giudizio   ottimo    coefficiente percentuale 100% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimali di dettaglio, di 

chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto. 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande acqua microfiltrata 100 % 3 Punteggio attribuito 
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ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 3 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 
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Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

si 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 20 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 70 
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***** 

 

La Commissione chiude il lavori alle ore 17:30 del giorno 27 luglio 2020 

 

La Commissione apre i lavori alle ore 12:00 del 28 luglio 2020 quale prosecuzione della seduta del giorno 27 luglio 2020 

 

***** 

 

8. SIRIO S.R.L. (CF 04865020632) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dal Sig. Salvatore Silvano – CF SLVSVT65M26C495M – composta da n. 20 pagine 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Salvatore Silvano – CF SLVSVT65M26C495M:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 47% 

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 28% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1  Asiago DOP 

b. 2  Gorgonzola DOP 

b.3   Grana Padano DOP 
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b.4   Taleggio DOP 

b.5   Pomodori S. Marzano DOP 

b.6   Mozzarella DOP 

b.7   Mela Annurca IGP 

b.8   Mela Val di Non DOP 

b.9   Arancia Rossa di Sicialia 

b.10 Clementine di Calabria IGP 

b.11 Pera dell’Emilia Romagna IGP 

b.12 Pesca di Romagna IGP 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 Casa Circondariale di Bologna; 

d.2 Casa Circondariale di Ferrara; 

d.3 Casa Circondariale di Modena 

d.4 Istituti Penali di Parma 

d.5 Casa Circondariale di Piacenza  

d.6 Istituti Penali di Reggio Emilia 

d.7 Casa Circondariale di Rimini 
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d.8 Istituto di Istruzione di Parma 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. IT243940, data scadenza 

02/06/2021, rilasciata da BUREAU VERITAS; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. 651/001C, data scadenza 

02/06/2021, rilasciata da BUREAU VERITAS; 

f.3  OHSAS 18001:2007 (Sicurezza sul lavoro) n. IT262989/UK, data scadenza 11/03/2021, 

rilasciata da BUREAU VERITAS; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 
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modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

 

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 16 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 8 

Giudizio   più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli più che adeguati di dettaglio, 

di chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto. 
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1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

47 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

28 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 9  

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 
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3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 16  

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 66 

 

 

 

RIEPILOGO DEI PUNTEGGI ATTRIBUITI PER LE OFFERTE TECNICHE 

 

Lotto n. 1 Emilia Romagna CIG 77232725AC   

 

n. OPERATORE ECONOMICO 
PUNTEGGIO ATTRIBUITO 

1. BIORISTORO ITALIA S.R.L. 70 

2. COOPERATIVA PROGETTO 2000 SOCIETÀ COOPERATIVA SOCIALE 64 

3. DUSSMANN SERVICE SRL 69 

4. ELIOR RISTORAZIONE SPA 68 

5. KLAS SERVICES SRL 65 

6. S.L.E.M. SRL - NOI (S.L.E.M. SRL*, NOI SOCIETA' COOPERATIVA SOCIALE) 68 

7. SERENISSIMA RISTORAZIONE S.P.A. 70 
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8. SIRIO SRL 66 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lotto n. 2 Marche CIG  7723302E6B 

 

1. EUROMENSE S.R.L. (CF 01910150695) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dal Sig. Angelo Febbo – CF FBBNGL70P21C632W – composta da n. 46 pagine comprensive 

dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Angelo Febbo – CF FBBNGL70P21C632W:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi,  

sarà del 46%; 

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26% indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 
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ed STG 

b. 1 IGP: Speck Alto Adige; Mortadella di Bologna; Aceto balsamico di Modena; Bresaola della 

Valtellina. 

b. 2 DOP: Parmigiano Reggiano; Prosciutto crudo di Parma. 

b.3 STG: Mozzarella. 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda n. tutte le mense e precisamente:       

d.1 II.PP. Ancona – sede di Barcaglione 

d.2 II.PP. Ancona – sede di Monteacuto 

d.3 CC Ascoli Piceno 

d.4 CC Fermo 

d.5 CC Pesaro 

d.6 CR Fossombrone 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 
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e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. IT291745-1, data scadenza 

29/06/2021, rilasciata da Bureau Veritas Italia S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n.IT291764-1, data scadenza 

22/07/2020, rilasciata da BUREAU Bureau Veritas Italia S.p.A.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10  nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 



 

Ministero della Giustizia 
Dipartimento dell’Amministrazione Penitenziaria 

Provveditorato Regionale per l’Emilia Romagna e Marche 

 

 

 

Pag. 63 a 80 

 

 

 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 14 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 6 

Giudizio  adeguato     coefficiente percentuale 60% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli più che adeguati di dettaglio, 

di chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto per i sottocriteri 1.b) e 1.c) ed adeguato il sottocriterio 

1.a). 

 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 
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Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4  

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 13 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti 6 

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 NO 0 Punteggio non attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

SI 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 
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Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 14 punti riparametrati 19 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 13 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 66 

***** 

 

La Commissione chiude il lavori alle ore 17:00 del giorno 28 luglio 2020 

 

La Commissione apre i lavori alle ore 11:00 del 29 luglio 2020 quale prosecuzione della seduta del giorno 28 luglio 2020 

 

***** 

 

2. KLAS SERVICES S.R.L. (CF 02953701204) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dalla Sig. Stefano De Falco – CF DFLSFN67R14F839S – composta da n. 33 pagine comprensive 

dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dal 

rappresentante legale della società Sig. Stefano De Falco – CF DFLSFN67R14F839S:  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 



 

Ministero della Giustizia 
Dipartimento dell’Amministrazione Penitenziaria 

Provveditorato Regionale per l’Emilia Romagna e Marche 

 

 

 

Pag. 67 a 80 

 

 

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%   

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26 % indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 

b. 1 Arancia di Ribera DOP 

b. 2 Cipolla Rossa di Tropea IGP 

b. 3 Clementine di Calabria IGP 

b. 4 Cipollotto Nocerino DOP 

b. 5 Grana Padano DOP 

b. 6 Kiwi Katina IGP 

b. 7 Mela Val di Non DOP 

b. 8 Parmigiano Reggiano DOP 

b. 9 Pasta di Gragnano IGP 

b. 10 Pera Mantovana IGP  

b. 11 Pomodoro San Marzano dell’Agro Nocerino Sarnese DOP 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 



 

Ministero della Giustizia 
Dipartimento dell’Amministrazione Penitenziaria 

Provveditorato Regionale per l’Emilia Romagna e Marche 

 

 

 

Pag. 68 a 80 

 

 

 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda tutte le mense e  precisamente:       

d.1 Casa Circondariale di Ancona – sede di Monteacuto 

d.2 Casa Circondariale di Ancona – sede di Barcaglione 

d.3 Casa Circondariale di Ascoli Piceno 

d.4 Casa Circondariale di Fermo 

d.5 Casa Circondariale di Pesaro 

d.6 Casa di Reclusione di Fossombrone 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 

rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 24366, data scadenza 

18/06/2021, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n.P2371, data scadenza 

03/12/2020, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 

f.3  OHSAS 18001:2007 n.21674, data scadenza 11/03/2021, rilasciata da Certiquality S.R.L.; 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 
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Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  
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1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 13 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 6 

Giudizio   adeguato     coefficiente percentuale 60% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 4 

Giudizio più che adeguato    coefficiente percentuale 80% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 3 

Giudizio adeguato    coefficiente percentuale 60% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli più che adeguati di dettaglio, 

di chiarezza e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto relativamente al sottocriterio 1.b), mentre per il criterio 

1.a) e 1 c) risulta essere adeguato, per questo ultimo sottocriterio in considerazione dell’incongruità 

dell’aspetto relativo alla gestione delle emergenze rispetto a quanto previsto nel capitolato. 

 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 
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polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 

Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti  16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti  
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Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti ____ 

 

Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 13 punti riparametrati 18 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 
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3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 68 

 

 

3. R.T.I. S.L.E.M. S.R.L. (CF 06448020633) – NOI SOCIETA’ COOPERATIVA SOCIALE (CF 

05463030659) 

La Società ha presentato la Relazione Tecnica, prevista dal paragrafo 16 del Disciplinare di Gara, firmata 

digitalmente dal Sig. Salvatore Laurenzio – CF LRNSVT54R29G568Y – per la SLEM Srl e dal Sig. Sallustio 

Vassallo – CF VSSSLS90C18A717F – per la Noi Società Cooperativa Sociale – composta da n. 26 pagine 

comprensive dell’indice e dalla copertina. 

Inoltre sono presenti le dichiarazione sotto riportate, rese dalla società mediante la redazione del “Modello 4 – 

Dichiarazione Criteri Ambientali Minimi, Personale, Qualificazione Aziendale e Servi aggiuntivi” predisposto 

dall’Amministrazione, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di gara, nella forma della dichiarazione 

sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000; detta dichiarazione è firmata digitalmente dai 

rappresentanti legali delle società Sig. Salvatore Laurenzio – CF LRNSVT54R29G568Y – per la SLEM Srl e 

dal Sig. Sallustio Vassallo – CF VSSSLS90C18A717F – per la Noi Società Cooperativa Sociale  

 che i servizi offerti (come descritti nella relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione “Relazione 

offerta tecnica”) rispecchia i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con il capitolato tecnico e 

relativi allegati e appendici, nonché per quanto riguarda i C.A.M. i valori minimi indicati al paragrafo 5.3.1 

“Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al DM 25 luglio 2011;  

 

 che in caso di aggiudicazione dell’appalto la fornitura, espressa in percentuale di peso sul totale, relativa 

a: 

 

a) frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti da 

produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, 

sarà del 46%  

b) di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, 

pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine, provenienti 

sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP, DOP 

e STG, sarà del 26 % indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP 

ed STG 
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b. 1  fontina DOP 

b.2  Pecorino Romano DOP 

b.3  Capperi IGP 

b.4  Sale Marino di Trapani IGP 

b.5  Aceto Balsamico di Modena IGP 

b.6  Speck IGP 

b.7  Riso DOP 

b.8  Parmigiano Reggiano DOP 

b.9  Grana Padano DOP 

b.10 Mozzarella di Burala DOP 

b.11 Asiago DOP 

b.12 Aglio bianco DOP  

b.13 Prosciutto crudo DOP 

c) l’impresa:  

c. 1 si impegna a fornire acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione 

e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano 

agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.  

A tal fine allega relazione tecnica contenente la soluzione più idonea prescelta in base all’utenza 

e al contesto; 

c. 2 si impegna a fornire ulteriori bevande non alcoliche diverse dall’acqua.  

d) l’impresa si impegna a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità 

che effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea 

con la ratio della Legge 155/2003. 

L’impegno al recupero del cibo non somministrato, e la sua destinazione ad organizzazioni non 

lucrative,  riguarda n. tutte le mense e precisamente:       

TUTTE LE MENSE OGGETTO DI AFFIDAMENTO 

A tal fine allega dichiarazione/i firmata/e digitalmente dal legale rappresentante, o da altro soggetto 

avente i poteri necessari per impegnare l’impresa nella presente procedura, congiuntamente al/ai 
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rappresentante/i legale/i dell’Organizzazione/i non lucrativa/e di utilità sociale con la quale si 

impegnano a sottoscrivere, prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei 

CAM. È’ consapevole che nel caso in cui la dichiarazione non presenti la sottoscrizione di entrambe 

le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

e) l’impresa si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere 

biologiche con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti 

dalla Carta Europea dei criteri del commercio equo e solidale.  

E pertanto si impegna a somministrare i prodotti sopra descritti 4 volte al mese 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

Certificazioni in possesso della SLEM S.r.l. 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. 1831-H, data scadenza 

10/07/2021, rilasciata da Kiwa Cermet Italia S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. ALI 2006-18 - DA, data 

scadenza 20/07/2021, rilasciata da Kiwa Cermet Italia S.p.A.; 

f.3   OHSAS 18001:2007(Sicurezza sul Lavoro) n. OHS - 2008, data scadenza 29/11/2020, rilasciata 

da RINA Services S.p.A.; 

Certificazioni in possesso della Noi Società Cooperativa Sociale 

f.1  ISO 22000:2005 (Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare) n. IT 275581, data scadenza 

26/07/2020, rilasciata da BUREAU VERITAS ITALIA S.p.A.; 

f.2 ISO 22005:2008 (Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari) n. IT 275583, data scadenza 

26/07/2020, rilasciata da BUREAU VERITAS ITALIA S.p.A.; 

f.3   UNI ISO 45001:2018 (Sistemi di gestione per la salute e sicurezza sul lavoro) n. 3903252 con 

codice di validità AE904659-04°, data di scadenza 14/06/2023, rilasciata da LL-C Certification 

CZECH RREPUBLIC s.a.s.; 

 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizi , con esperienza di anni 10 nella 

ristorazione collettiva, in una delle qualifiche attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, 

Quadro B, Livello I e Livello II del CCNL.  Per tutta durata dell’appalto, l’impresa si impegna, altresì, 

nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei 

requisiti sopra dichiarati;    
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h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena), con antipasto e dolce. 

i) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di carne, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

-  per almeno il 15% in peso sul totale, da produzione biologica in accordo con i Regolamenti (CE) n. 

834/07 e relativi regolamenti attuativi e, 

-  per almeno il 25% in peso sul totale, da prodotti IGP e DOP – come riportato nell’Elenco delle 

denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni 

geografiche protette (Regolamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante 

modalità di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo 

alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e 

alimentari) – e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli elenchi nazionali, regionali e provinciali 

previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350; 

j) l’impresa si impegna a garantire la fornitura di pesce, come previsto al paragrafo 5.1.3 dei CAM 

(allegato 1 al D.M. 25 luglio 2011) proveniente da: 

- per almeno il 20%, espresso in percentuale di peso sul totale, da acquacoltura biologica, in accordo 

con i Regolamenti (CE) n. 834/07 e relativi regolamenti attuativi (tra i quali il Regolamento 710/2009 

che riguarda l'introduzione di modalità di applicazione relative alla produzione di animali e di alghe 

marine dell'acquacoltura biologica) o pesca sostenibile (rispettando i criteri della certificazione MSC 

- Marine Stewardship Council od equivalenti).  

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL PARAGRAFO 16 DEL DISCIPLINARE DI GARA 

- Relazione Tecnica acqua microfiltrata e seconda bevanda lettera b.2 del paragrafo 16 

- Dichiarazione congiunto del concorrente e dell’associazione non lucrativa lettera b.3 del 

paragrafo 16 

- Copia informatica delle certificazioni di qualità lettera c del paragrafo 16 

  

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

1. Relazione Tecnica punti - attribuiti 16 [1.a) + 1.b) + 1.c)] 

1.a) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio - punti attribuiti 6 
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Giudizio   adeguato    coefficiente percentuale 60% 

1.b) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

1.c) Modalità di erogazione del servizio – punti attribuiti 5 

Giudizio ottimo    coefficiente percentuale 100% 

Motivazione dei giudizi espressi per i 3 sottocriteri: la relazione presenta livelli ottimo di dettaglio, di chiarezza 

e di esaustività con particolare riferimento all’efficacia e alla concretezza, nonché adeguatezza e 

contestualizzazione rispetto all’oggetto dell’appalto per i sottocriteri 1.b) e 1.c) ed adeguato il sottocriterio 

1.a). 

 

 

1. Criteri ambientali minimi - punti attribuiti 29 [a) + b) + c)] 

 

a) Fornitura alimenti e bevande – punto 5.4.1 CAM punti attribuiti 20 

Tipologia di 

prodotti 

Tipologia di 

provenienza 

Percentuali di 

fornitura 

offerta 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. a) 

Eventuale motivazione 

della mancata assegnazione 

del punteggio 

Frutta, 

verdure e 

ortaggi, 

legumi, 

cereali, pane 

e prodotti da 

forno, pasta, 

riso, farina, 

patate, 

polenta, 

pomodori e 

prodotti 

trasformati, 

formaggio, 

latte UHT, 

yogurt, uova, 

olio 

extravergine 

produzione biologica 

in 

accordo con i 

regolamenti (CE) 

834/2007/CE e relativi 

regolamenti attuativi 

 

46 % 

 

8 Punteggio attribuito 

“sistemi di produzione 

integrata” (con 

riferimento alla norma 

UNI 11233:2009), da 

prodotti IGP DOP e 

STG 

26 % 4 Punteggio attribuito 
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Bevande 

acqua microfiltrata 100 % 3 

Punteggio attribuito 
ulteriore bevanda non 

alcolica diversa 

dall’acqua 

100 % 5 

 

b)  Cibo non somministrato – punto 5.4.3 CAM punti attribuiti 4 

 

Criterio premiante 

 

Numero 

mense 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Cibo non somministrato da destinare ad 
organizzazioni non lucrative di utilità che 
effettuano, ai fini di beneficenza distribuzione 
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in 
linea con la ratio della Legge 155/2003. 

Tutte 4 Punteggio attribuito 

 

c) Prodotti esotici – punto 5.4.4 CAM punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Periodicità 

di fornitura 

Punti attribuiti  

§ 18.1.1 lett. 

c) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

 Somministrazione di ananas e/o banane 

provenienti da produzioni estere biologiche con 

garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed 

ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale  

4 volte al 
mese 

5 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

2. Personale e qualificazione aziendale - punti attribuiti 16 [a) + b)] 

 
a) Qualificazione Aziendale punti attribuiti  

 

Criterio premiante 

Certificato 

dichiarato 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

ISO 22000:2005 o UNI EN ISO 22000:2018 SI 3  Punteggio attribuito 

ISO 22005:2008 SI 3 Punteggio attribuito 

OHSAS 18001:2007 o UNI ISO 45001:2018 SI 3 Punteggio attribuito 

b) Valutazione del profilo del Direttore Tecnico del Servizio punti attribuiti 7 
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Criterio premiante 
Anni 

dichiarati 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.2 lett. 

b) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Direttore Tecnico del Servizio con anni di 

esperienza nel settore della ristorazione collettiva 

con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: 

Quadro A, Quadro B, Livello I e Livello II del 

CCNL. Il requisito dichiarato dovrà essere garantito 

per tutta durata dell’appalto. 

10 
    

7 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

3. Servizi aggiuntivi – migliorie - punti attribuiti 5 

 

Somministrazione pasto domenicale punti attribuiti 5 

 

Criterio premiante 
Dichiarazio

ne presente 

Punti 

attribuiti  

§ 18.1.3 lett. 

a) 

Eventuale motivazione della 

mancata assegnazione del 

punteggio 

Impegno a garantire, senza alcun onere 

aggiuntivo per l’Amministrazione contraente, 

nei giorni di domenica l’integrazione dei pasti 

con antipasto e dolce. 

SI 5 

 

 

 

 Punteggio attribuito 

 

 

 

Riepilogo punteggi attribuiti per l’offerta tecnica  

 

1. Relazione tecnica     punti attribuiti: 16  punti riparametrati 20 

2. Criteri ambientali minimi    punti attribuiti: 29 

3. Personale e Qualificazione Aziendale  punti attribuiti: 16 

4. Servizi aggiuntivi - migliorie   punti attribuiti: 5 

 

       Punteggio complessivo 70 

Relativamente a quanto previsto dal paragrafo 18.1.1, atteso che nessun concorrente ha ottenuto il 

punteggio massimo attribuibile per il criterio “Relazione tecnica” si procede alla cd 

“riparametrazione”, assegnando al concorrente che ha ottenuto il punteggio più alto, dato dalla somma 
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dei sub-criteri, il massimo punteggio (20 punti) e alle altre offerte un punteggio proporzionale 

decrescente. 

Operatore Economico 

Sub 

criterio 

1.a) 

Sub 

criterio 

1.b) 

Sub 

criterio 

1.c) 

Punteggio 

relazione tecnica 

1.a) + 1.b) + 1.c) 

Punteggio 

riparametrato 

S.L.E.M. SRL - NOI (S.L.E.M. SRL*, NOI SOCIETA' 

COOPERATIVA SOCIALE) 6 5 5 15 20 

EUROMENSE SRL 6 4 4 14 19 

KLAS SERVICES SRL 6 4 3 13 18 

 

RIEPILOGO DEI PUNTEGGI ATTRIBUITI PER LE OFFERTE TECNICHE 

 

Lotto n. 2 Marche CIG  7723302E6B 

 

n. OPERATORE ECONOMICO PUNTEGGIO ATTRIBUITO* 

1. EUROMENSE SRL 66 

2. KLAS SERVICES SRL 68 

3. S.L.E.M. SRL - NOI (S.L.E.M. SRL*, NOI SOCIETA' COOPERATIVA SOCIALE) 70 
* dopo aver effettuato la riparametrazione  

 

La Commissione conclude i lavori alle ore 13.45 del 29 luglio 2020. 

 

Dott.ssa Margherita Germanò Presidente    _________________________ 

 

Rag. Fulvio Pulcini Componente          _________________________ 

 

Ing. Luciano Siesto Componente      _________________________ 

   


