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VERBALE N° 3 - C.l.G.  8219932678 – LOMBARDIA -  

Valutazione e attribuzione punteggi offerte tecniche 
 
 

Gara europea a procedura aperta dematerializzata per l’affidamento del servizio di ristorazione a 

ridotto impatto ambientale nelle mense obbligatorie di servizio per il personale della Polizia 

Penitenziaria nelle sedi degli Istituti Penitenziari e Istituti di Istruzione della circoscrizione 

territoriale della Lombardia, erogato mediante produzione dei pasti presso le cucine 

dell’Amministrazione contraente, nel rispetto dell’allegato 1 al decreto del Ministero dell’Ambiente 

e della Tutela del Territorio e del Mare del 25.07.2011, pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale del 

21.09.2011, N. 220  -  Lotto n. 1 – CIG 8219932678 -. 

 

La procedura della presente gara si svolge attraverso l’utilizzo di un sistema telematico (di seguito 

“Sistema”), in modalità ASP (Application Service Provider), di Consip S.p.A., in conformità 

all’articolo 40 e alle prescrizioni di cui all’art. 58 del Codice e nel rispetto delle disposizioni di cui 

al D.lgs. n. 82/2005 e successive modificazioni ed integrazioni. 

                                                                                                                                                                                   

L’anno duemilaventi, addì ventotto del mese di luglio, alle ore 15:00, presso il Provveditorato 

Regionale per la Lombardia, si è riunita, in seduta riservata, la Commissione Giudicatrice, di 

seguito indicata semplicemente Commissione, nominata con Decreto del Provveditore Regionale n° 

51620 del 30.06.2020, così costituita: 

 

 Commissario Dott.ssa Ester GHISELLI – Dirigente con funzioni di Presidente 

 Commissario Dott. Ing.  Enrico TROCINO 

 Commissario Ass.te  Amm.vo Rita Anna CEGLIA  

 

al fine di proseguire l’esame e la valutazione delle offerte tecniche dei singoli operatori economici e 

all’attribuzione del punteggio tecnico, come previsto dal Disciplinare di gara. 

 

Esame e attribuzione punteggi 
 

OPERATORE ECONOMICO: EURORISTORAZIONE SRL 

L’impresa ha presentato le dichiarazioni che vengono sotto riportate, mediante la redazione della 

“Relazione Tecnica”, del “Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica” e dei relativi allegati, 

come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di Gara. Le dichiarazioni sono rese nella modalità 

della dichiarazione sostitutiva ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000, firmate dal 

rappresentante legale della società EURORISTORAZIONE SRL, Sig. Giuliano ONGARO (CF 

NGRGLN59R29L551J)  
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DISAMINA 

della Relazione Tecnica - paragrafo 18.1.1 del Disciplinare  

 

È presente, sul Sistema, la “Relazione Tecnica”, firmata digitalmente dai rappresentanti legali 

dell’RTI, nella quale sono analizzati ed esposti i dettagli richiesti dal Disciplinare e dal Capitolato 

tecnico, in particolare sono evidenziati i seguenti aspetti del servizio: 

 

i) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio; 

ii) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio; 

iii) Modalità di erogazione dei servizi operativi 

particolareggiati secondo i seguenti paragrafi: 

1. PRESENTAZIONE E DESCRIZIONE DELL’OFFERENTE 

 

2. STRUTTURA ORGANIZZATIVA OFFERTA PER L’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO, descrittivo di: 

organigramma, con specificazione delle funzioni e competenze svolte dai servizi presenti 

presso la sede centrale, dalle figure incardinate nel team direttivo dell’appalto e dal personale 

operativo del servizio – organico previsto per le diverse sedi e articolazione oraria 

3. METODOLOGIE DI GESTIONE E COORDINAMENTO DELLE DIVERSE FASI DEL SERVIZIO, descrittivo 

di: moduli web previsti per la gestione delle principali fasi del servizio e la generazione di 

reportistica, piano di comunicazione e attività di coordinamento e controllo del servizio, 

modalità di gestione del periodo iniziale di start-up - customer care, software aziendale per la 

gestione del servizio, procedure di controllo qualità 

4. MODALITÀ DI EROGAZIONE DEI SERVIZI OPERATIVI, descrittivo di: obiettivi dati per la 

predisposizione dei menu e alternative previste su prenotazione - modalità di 

approvvigionamento, ricevimento, stoccaggio, conservazione delle derrate - pianificazione 

della produzione - preparazioni, cotture, diete speciali, distribuzione - pulizie, riassetto, 

gestione dei rifiuti - piano di manutenzione.  

 

Nella relazione tecnica sono presenti le dichiarazioni, firmate digitalmente dal legale rappresentante 

dell’impresa, inerenti la documentazione coperta da riservatezza e il progetto di assorbimento 

del personale con l’accettazione della clausola sociale. 

 

EURORISTORAZIONE SRL 

 

DICHIARA 

 nel Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica: 
 

 

- che i servizi offerti (come descritti nella Relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione 

“Documentazione Tecnica”) rispecchiano i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con Il 
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capitolato tecnico e relativi allegati e appendici, nonché, per quanto riguarda i C.A.M., i valori 

minimi indicati al paragrafo 5.3.1 “Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al 

DM 25 luglio 2011; 

 

- che in caso di aggiudicazione dell’appalto: 

 

a) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti da produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e 

relativi regolamenti attuativi sarà del 46% 

 

b) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 

11233:2009), da prodotti IGP, DOP e STG sarà del 26%  

 

Indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP e STG: 
 

IGP→ Mele della Valtellina, Pesche di Verona, Pesche e Nettarine di Romagna, Arance di Sicilia, 

Clementine di Calabria, Melone Mantovano, Pera dell’Emilia Romagna, Kiwi Latina, Pomodori 

Pachino, Cipolla Rossa di Tropea, Radicchio di Treviso, Insalata Lusia, Pizzoccheri della Valtellina, 

Casatella Trevigiana  

DOP→ Mele della Val di Non, Provolone Valpadana, Fontina, Taleggio, Pecorino Romano, Pecorino 

Sardo, Pecorino Toscano, Emmenthal Svizzero, Asiago, Quartirolo Lombardo, Grana Padano, Aglio 

Bianco Polesano, Bra, Castelmagno, Gorgonzola, Montasio, Murazzano, Pieve, Valtellina Casera, 

Robiola di Roccaverano, Toma Piemontese, Riso Vialone Nano, Raschera, Monte Veronese 

STG→ Mozzarella 
 

c) l’impresa si impegna a fornire: 

c) 1. acqua microfiltrata,  nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione e distribuzione 

delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa vigente in materia e 

che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano agli standard di 

efficienza energetica previsti nei C.A.M. ed allega relazione tecnica contenente la soluzione più 

idonea prescelta in base all’utenza e al contesto; 

 

 c) 2. bevande non alcoliche diverse dall’acqua, nonché l’impegno affinché il servizio di 

microfiltrazione e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e 

della normativa vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che 

rispondano agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.; 

 



 
 

Ministero della Giustizia 
Dipartimento dell’Amministrazione Penitenziaria 

Provveditorato Regionale per la Lombardia 

Commissione Giudicatrice 

 

 

 

d) a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità che effettuano, ai 

fini di beneficenza, distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea con la ratio 

della Legge 155/2003 nelle seguenti mense: tutte le mense oggetto di affidamento. 

A tal fine allega dichiarazione firmata dal legale rappresentante, congiuntamente al legale  

rappresentante dell’Organizzazione non lucrativa e di utilità sociale “RONDA CARITÀ E 

SOLIDARIETÀ ONLUS MILANO” (CF 97222880151) e “ASSOCIAZIONE CIESSEVI- 

CENTRO SERVIZI VOLONTARIATO” (CF 97204450155) con la quale si impegnano a 

sottoscrivere,  prima della stipula del contratto, il Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei CAM.  

 

e) si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere biologiche 

con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale, con la seguente periodicità: 4 volte al mese; 

 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

 

EURORISTORAZIONE SRL 

 

Ente 
Certificazione 

Data 

prima 

emissione 

Data 

scadenze 

Certificato 

n. 

CSQA 

CERTIFICAZIONI 

SRL 

UNI EN ISO 

22000:2005 
Sistema di gestione della 

sicurezza alimentare 

20/03/2018 29/06/2021 56038 

AGROQUALITÀ 

SPA 
**ISO 

22005:2007 

Rintracciabilità nelle filiere 

agroalimentari 

29/05/2015 28/05/2021 AG/RINT-

15/224 

CSQA 

CERTIFICAZIONI 

SRL 

BS OHSAS 

18001:2007 

Sicurezza sul lavoro 28/05/2010 27/02/2021 57174 

**La Commissione, appurato che ISO 22005:2008 recepisce la EN ISO 22005:2007 e adotta la ISO 22005:2007, ritiene 

VALIDO il certificato ai fini della attribuzione del punteggio.   

 

Le certificazioni sono prodotte in copia informatica con dichiarazione di conformità all’originale ai 

sensi del D.P.R. 445/2000, sottoscritta digitalmente dal legale rappresentante dell’impresa; 

 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizio con una esperienza nella 

ristorazione collettiva, con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, Quadro B, 

Livello I e Livello II del CCNL, per anni 10. Per tutta la durata dell’appalto, il concorrente si 

impegna, altresì, nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in 

possesso dei requisiti sopra dichiarati.  

 

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena) con antipasto e dolce. 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL DISCIPLINARE DI GARA 

 

- Relazione Bevande – paragrafo 18.1.2 del Disciplinare – punto a 
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Presente la relazione tecnica sulle bevande contenente la soluzione più idonea prescelta in base 

all’utenza e al contesto con l’impegno al rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e all’utilizzo di attrezzature che rispondano agli standard di efficienza energetica 

previsti nei C.A.M. 

La soluzione scelta dall’impresa prevede all’interno delle sale mense la formula FREE BEVERAGE, 

distribuzione a libero consumo, self service, di acqua microfiltrata e bevande di qualità.  

 La relazione è completa ed esauriente a rappresentare le varie soluzioni in quanto a trattamento 

dell’acqua, protocolli ambientali, qualità e gamma dei prodotti indicati, in linea con i temi di 

sviluppo sostenibile e della salute. 

 

-Piano assorbimento del personale 

 

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

PER L’OFFERTA TECNICA COMPLESSIVA SOPRA INDICATA 

Punteggio attribuito all’operatore economico 

 EURORISTORAZIONE SRL 

OGGETTO DI VALUTAZIONE PUNTEGGIO ATTRIBUITO 

 Fornitura degli alimenti e delle bevande 20 

 Cibo non somministrato 4 

 Prodotti esotici 5 

 Personale e qualificazione aziendale 16 

 Somministrazione pasto domenicale 5 

 Relazione Tecnica - VOTO UNITARIO 20 

Punteggio complessivo 

70 

DETTAGLIO ASSEGNAZIONE PUNTI NELL’ALLEGATA SCHEDA A6 

 

 

 
 

OPERATORE ECONOMICO: SAGIFI SPA – EP SPA - RTI 

 

Il raggruppamento ha presentato le dichiarazioni che vengono sotto riportate, mediante la redazione 

della “Relazione Tecnica”, del “Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica” e dei relativi 

allegati, come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di Gara. Le dichiarazioni sono rese nella 

modalità della dichiarazione sostitutiva ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000, sono firmate 

dall’amministratore unico della società SAGIFI SPA, Sig. Giovanni SANNINO (CF 

SNNGNN64B17F839N)  e dall’amministratore unico della società EP SPA, Sig. Carlo D’ABACO 

(CF DBCCRL53B09F839P). 
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DISAMINA 

della Relazione Tecnica - paragrafo 18.1.1 del Disciplinare  

 

È presente, sul Sistema, la “Relazione Tecnica”, firmata digitalmente dai rappresentanti legali 

dell’RTI, nella quale sono analizzati ed esposti i dettagli richiesti dal Disciplinare e dal Capitolato 

tecnico, in particolare sono evidenziati i seguenti aspetti del servizio: 

i) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio; 

ii) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio; 

iii) Modalità di erogazione dei servizi operativi 

particolareggiati secondo i seguenti paragrafi: 

1. STRUTTURA ORGANIZZATIVA OFFERTA PER L’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO, descrittivo di: 

presentazione della ditta, elenco e funzioni del personale di direzione e supporto, piano di 

assorbimento del personale, funzione delle figure impiegate (cuoco e aiuto cuoco e addetti),  

giornata tipo con orari per ogni sede  

2. METODOLOGIE DI GESTIONE E COORDINAMENTO DELLE DIVERSE FASI DEL SERVIZIO,  descrittivo 

di: diagramma di flusso delle diverse fasi, modalità e procedure di approvvigionamento delle 

materie prime - selezione, qualifica e sorveglianza dei fornitori - ricevimento materie, 

trattamento delle non conformità,  stoccaggio, conservazione,  prelievo, preparazione materie 

prime, cottura, confezionamento – pulizia e sanificazione – smaltimento rifiuti – disinfezione e 

derattizzazione – diete speciali – manutenzione – autocontrollo e analisi alimenti e ambientali – 

formazione del personale – customer satisfaction anche con app 

3. MODALITÀ DI EROGAZIONE DEI SERVIZI OPERATIVI, descrittivo di: modalità di ricevimento 

prodotti gastronomici -  allestimento punto ristoro - condizioni igieniche del personale – 

distyribuzione con disponibilità di app per la visualizzazione del menu giornaliero.  

 

Nella relazione tecnica sono presenti le dichiarazioni, firmate digitalmente dai legali rappresentanti 

dell’RTI, inerenti la documentazione coperta da riservatezza e il progetto di assorbimento del 

personale con l’accettazione della clausola sociale. 

 

SAGIFI SPA – EP SPA – RTI 

 

DICHIARA 

 nel Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica: 

 

- che i servizi offerti (come descritti nella Relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione 

“Documentazione Tecnica”) rispecchiano i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con Il 

capitolato tecnico e relativi allegati e appendici, nonché, per quanto riguarda i C.A.M., i valori 

minimi indicati al paragrafo 5.3.1 “Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al 

DM 25 luglio 2011; 
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- che in caso di aggiudicazione dell’appalto: 

 

a) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti da produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e 

relativi regolamenti attuativi sarà del 46,40% 

 

b) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 

11233:2009), da prodotti IGP, DOP e STG sarà del 26,80%  

 

Indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP e STG: 
 

IGP→ Farro, Asparagi, Mele, Pera, Melone, Clementine 

DOP→ Mozzarella, Parmigiano, Asiago 

STG→ ZERO 

 

c) Il raggruppamento si impegna a fornire: 

 

c) 1. acqua microfiltrata 100%, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione e 

distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano agli 

standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M. ed allega relazione tecnica contenente la 

soluzione più idonea prescelta in base all’utenza e al contesto; 

 

 c) 2. bevande non alcoliche diverse dall’acqua 100%, nonché l’impegno affinché il servizio di 

microfiltrazione e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e 

della normativa vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che 

rispondano agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.; 

 

d) a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità che effettuano, ai 

fini di beneficenza, distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea con la ratio 

della Legge 155/2003 nelle seguenti mense. La dichiarazione del numero delle mense è contenuta 

nella relazione tecnica e nelle due dichiarazioni di intenti. 

 

A tal fine allega dichiarazione firmata dal legale rappresentante, congiuntamente al legale  

rappresentante dell’Organizzazione non lucrativa e di utilità sociale “ASSOCIAZIONE UNA 

VOCE PER PADRE PIO” ( CF 09955321006) e “COMUNITÀ DI SANT’EGIDIO” (CF 

94095360635)   con la quale si impegnano a sottoscrivere,  prima della stipula del contratto, il 
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Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei CAM. Nel caso in cui la dichiarazione non presenti la 

sottoscrizione di entrambe le parti, non si darà luogo all’attribuzione del punteggio; 

 

e) si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere biologiche 

con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale, con la seguente periodicità: 4 volte al mese; 

 

f) Il raggruppamento dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

 

EP SPA  
 

Ente 
Certificazione 

Data prima 

emissione 

Data 

scadenze 

Certificato 

n. 

CERTIQUALITY 

SRL 

ISO 

22000:2005 
Sistema di gestione della 

sicurezza alimentare 

Non indicata(non 

obbligatorio) 
14/02/2022 13909 

CERTIQUALITY 

SRL 

ISO 

22005:2008 
Rintracciabilità nelle 

filiere agroalimentari 

Non indicata(non 

obbligatorio) 
14/02/2022 P704 

CERTIQUALITY 

SRL 
OHSAS 

18001:2007 

Sicurezza sul lavoro Non indicata(non 

obbligatorio)indicata 

11/11/2020 17720 

 

SAGIFI SPA 
 

Ente 
Certificazione 

Data prima 

emissione 

Data scadenze Certificato n. 

BUREAU 

VERITAS 

ISO 

22000:2005 
Sistema di gestione della 

sicurezza alimentare 

Non 

indicata(non 

obbligatorio) 

29/06/2021 219104-1 

BUREAU 

VERITAS 
ISO 

22005:2008 
Rintracciabilità nelle filiere 

agroalimentari 

Non 

indicata(non 

obbligatorio) 

18/06/2022 234/001B-1 

BUREAU 

VERITAS 
OHSAS 

18001:2007 

Sicurezza sul lavoro Non 

indicata(non 

obbligatorio) 

17/05/2020 - in 

rilascio 

aggiornamento 

IT255120/UK 

 

Dichiarazione che nel corso del mese di aprile 2020 la ditta Sagifi ha sostenuto la verifica, 

conclusasi favorevolmente, per il passaggio al nuovo standard uni iso 45001: 2018 ed è in attesa di 

ricevere il certificato; 

 

Le certificazioni non sono prodotte in copia informatica, come consentito, ma sono rese ai sensi 

degli artt. 46 e 76 del D.P.R. n. 445/2000.  

  

g) Il raggruppamento si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizio con una esperienza 

nella ristorazione collettiva, con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: Livello I del 

CCNL, per anni 10. Per tutta la durata dell’appalto, il concorrente si impegna, altresì, nell’ipotesi 

di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in possesso dei requisiti sopra 

dichiarati.  
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h) Il raggruppamento si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo 

per l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena) con antipasto e dolce. 

 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL DISCIPLINARE DI GARA 

 

- Relazione Bevande – paragrafo 18.1.2 del Disciplinare – punto a 

 

Presente la relazione tecnica sulle bevande contenente la soluzione più idonea prescelta in base 

all’utenza e al contesto con l’impegno al rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e all’utilizzo di attrezzature che rispondano agli standard di efficienza energetica 

previsti nei C.A.M. 

La relazione tecnica bevande, prevede 3 soluzioni di filtraggio acqua a seconda del tipo di impianto 

idrico presente nelle mense: 

1) mense con rete idrica in prossimità di rete elettrica: erogatori acqua microfiltrata in acciaio inox 

2) mense con rete idrica proveniente da rubinetto: installazione di un sistema di filtraggio acqua sul 

rubinetto e distribuzione con brocche trasparenti 

3) mense non dotate di rete idrica: utilizzo di brocche dotate di filtro interno a carboni attivi oppure 

installazione di un sistema di filtraggio sul rubinetto del bagno più prossimo alla mensa 

 

La relazione è completa ed esauriente a rappresentare le varie soluzioni in quanto a trattamento 

dell’acqua, protocolli ambientali, qualità e gamma dei prodotti indicati, in linea con i temi di 

sviluppo sostenibile e della salute. 

 

 

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

PER L’OFFERTA TECNICA COMPLESSIVA SOPRA INDICATA 

Punteggio attribuito all’operatore economico 

 SAGIFI SPA – EP SPA - RTI 

OGGETTO  DI VALUTAZIONE PUNTEGGIO ATTRIBUITO 

 Fornitura degli alimenti e delle bevande 20 

 Cibo non somministrato 4 

 Prodotti esotici 5 

 Personale e qualificazione aziendale 16 

 Somministrazione pasto domenicale 5 

 Relazione Tecnica - VOTO UNITARIO 20 

Punteggio complessivo 

70 

DETTAGLIO ASSEGNAZIONE PUNTI NELL’ALLEGATA SCHEDA A7 
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OPERATORE ECONOMICO: SIRIO SRL 

 

L’impresa ha presentato le dichiarazioni che vengono sotto riportate, mediante la redazione della 

“Relazione Tecnica”, del “Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica” e dei relativi allegati, 

come previsto al paragrafo 16 del Disciplinare di Gara. Le dichiarazioni sono rese nella modalità 

della dichiarazione sostitutiva ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 445/2000, firmate dal 

rappresentante legale della società SIRIO SRL, Sig. Salvatore SILVANO (CF 

SLVSVT65M26C495M)  

 

DISAMINA 

della Relazione Tecnica - paragrafo 18.1.1 del Disciplinare  

 

È presente, sul Sistema, la “Relazione Tecnica”, firmata digitalmente dal rappresentante legale 

dell’impresa, nella quale sono analizzati ed esposti i dettagli richiesti dal Disciplinare e dal 

Capitolato tecnico, in particolare sono evidenziati i seguenti aspetti del servizio: 

i) Struttura organizzativa offerta per l’espletamento del servizio; 

ii) Metodologie di gestione e coordinamento delle diverse fasi del servizio; 

iii) Modalità di erogazione dei servizi operativi 

particolareggiati secondo i seguenti paragrafi: 

1. PRESENTAZIONE E DESCRIZIONE DELL’OFFERENTE 

2. NORME TECNICHE VOLONTARIE ISO 

3. STRUTTURA ORGANIZZATIVA OFFERTA PER L’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO, descrittivo di: 

personale specializzato, personale operativo di commessa, progetto di assorbimento del 

personale,  organizzazione giornaliera del personale presso ogni istituto penitenziario  

4. METODOLOGIE DI GESTIONE E COORDINAMENTO DELLE DIVERSE FASI DEL SERVIZIO, descrittivo di: 

formazione del personale, covid19, formazione per la salute e sicurezza dei lavoratori, 

organizzazione e gestione delle diverse fasi del servizio, approvvigionamento, ricevimento 

merci, immagazzinamento e stoccaggio merci, distribuzione nelle attrezzature frigorifere e 

temperature di stoccaggio,  prelevamento derrate, preparazione, sistemi di cottura,  modalità di 

preparazione dei piatti freddi, diete speciali, preparazione pasti speciali,  requisiti strutturali e 

dotazione aree dedicate, impegno ad installare in tutte le cucine e  nei locali mensa di  un 

dispenser per igienizzante mani  

5. MODALITÀ DI EROGAZIONE DEI SERVIZI OPERATIVI, descrittivo di: distribuzione dei pasti, pulizia, 

lavaggio e sanificazione dei locali di produzione/consumo pasti, piano di manutenzione,  

disinfestazione e derattizzazione dei locali,  raccolta dei rifiuti,  piano analitico di controllo del 

ciclo produttivo, monitoraggio e controllo pasti, servizi aggiuntivi atti a migliorare il servizio 
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prestato,  valutazione del gradimento del servizio,  misure relative alle pratiche di recupero delle 

eccedenze e alla lotta allo spreco alimentare,  piano specifico di gestione delle emergenze. 
 

Nella relazione tecnica sono presenti le dichiarazioni, firmate digitalmente dai legali rappresentanti 

dell’RTI, inerenti la documentazione coperta da riservatezza e il progetto di assorbimento del 

personale con l’accettazione della clausola sociale. 

 

SIRIO SRL 

 

DICHIARA 

 nel Modello 4 – Dichiarazione Offerta Tecnica: 

 

- che i servizi offerti (come descritti nella Relazione tecnica – caricata nel Sistema nella sezione 

“Documentazione Tecnica”) rispecchiano i requisiti minimi richiesti con il bando di gara, con Il 

capitolato tecnico e relativi allegati e appendici, nonché, per quanto riguarda i C.A.M., i valori 

minimi indicati al paragrafo 5.3.1 “Produzione degli alimenti e della bevande” dell’allegato 1 al 

DM 25 luglio 2011; 

 

- che in caso di aggiudicazione dell’appalto: 

 

a) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti da produzione biologica in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e 

relativi regolamenti attuativi sarà del 47% 

 

b) la fornitura di frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, 

farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio 

extravergine, provenienti sistemi di produzione integrata” (con riferimento alla norma UNI 

11233:2009), da prodotti IGP, DOP e STG sarà del 28%  

 

Indicazione dei prodotti che si intendono offrire con classificazione IGP, DOP e STG: 
 

IGP→ Arancia Rossa di Sicilia, Clementine di Calabria, Pera dell’Emilia Romagna, Pesca di 

Romagna, Mela Annurca 

DOP→ Asiago, Gorgonzola, Grana Padano, Taleggio, Pomodori S. Marzano, Mozzarella, Mela Val di 

Non 

STG→ ZERO 
 

c) l’impresa si impegna a fornire: 

c) 1. acqua microfiltrata, nonché l’impegno affinché il servizio di microfiltrazione e distribuzione 

delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e della normativa vigente in materia e 

che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che rispondano agli standard di 
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efficienza energetica previsti nei C.A.M. ed allega relazione tecnica contenente la soluzione più 

idonea prescelta in base all’utenza e al contesto; 

 c) 2. bevande non alcoliche diverse dall’acqua, nonché l’impegno affinché il servizio di 

microfiltrazione e distribuzione delle bevande avvenga nel rispetto delle procedure certificate e 

della normativa vigente in materia e che verranno utilizzate per il predetto servizio attrezzature che 

rispondano agli standard di efficienza energetica previsti nei C.A.M.; 

 

d) a destinare il cibo non somministrato ad organizzazioni non lucrative di utilità che effettuano, ai 

fini di beneficenza, distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari, in linea con la ratio 

della Legge 155/2003 nelle seguenti mense: per 5 sedi  (Milano - Opera - Bollate - Brescia - 

Verziano). 

 

 A tal fine allega dichiarazione firmata dal legale rappresentante, congiuntamente al legale  

rappresentante dell’Organizzazione non lucrativa e di utilità sociale “MAREMOSSO”  (CF 

98095600171) e dichiarazione firmata dal legale rappresentante, congiuntamente al legale  

rappresentante dell’Organizzazione non lucrativa e di utilità sociale “CIESSEVI” (CF 

9724450155) con la quale si impegnano a sottoscrivere,  prima della stipula del contratto, il 

Protocollo previsto al punto 5.4.3 dei CAM.  

 

Nella Relazione Tecnica presentata dalla ditta, con riguardo alle misure relative alle pratiche di 

recupero delle eccedenze, al paragrafo 3.7.b viene riportata la dicitura “Sirio ha infatti stipulato 

degli accordi/convenzioni con l’Associazione Ciessevi e l’Organizzazione Maremosso al fine di 

recuperare il cibo non somministrato, proveniente da tutte le mense penitenziarie della Regione 

Campania, adempiendo perfettamente alle Linee Guida…etc.”, il riferimento alla regione 

Campania anziché Lombardia viene trattato come refuso. 
 

e) si impegna a somministrazione ananas e/o banane provenienti da produzioni estere biologiche 

con garanzia del rispetto dei diritti lavorativi ed ambientali previsti dai principi stabiliti dalla Carta 

Europea dei criteri del commercio equo e solidale, con la seguente periodicità: 4 volte al mese; 

 

f) l’impresa dichiara di essere in possesso delle seguenti certificazioni: 

 

SIRIO SRL 

 

Ente 
Certificazione 

Data 

prima 

emissione 

Data 

scadenze 

Certificato n. 

BUREAU 

VERITAS 

ITALIA SPA 

UNI EN ISO 

22000:2005 
Sistema di gestione della 

sicurezza alimentare 

04/06/2012 02/06/2021 IT243940 

BUREAU 

VERITAS 

ITALIA SPA 

UNI EN ISO 

22005:2008 
Rintracciabilità nelle filiere 

agroalimentari 

04/06/2012 02/06/2021 651/001C 

BUREAU 

VERITAS 

ITALIA SPA 

OHSAS 

18001:2007 

Sicurezza sul lavoro 17/09/2012 11/03/2021 IT262989/UK 
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Le certificazioni sono prodotte in copia informatica con dichiarazione di conformità all’originale ai 

sensi del D.P.R. 445/2000, sottoscritta digitalmente dal legale rappresentante dell’impresa; 

 

g) l’impresa si impegna a nominare il Direttore Tecnico del Servizio con una esperienza nella 

ristorazione collettiva, con qualifica attribuibile ai seguenti inquadramenti: Quadro A, Quadro B, 

Livello I e Livello II del CCNL, per anni 10. Per tutta la durata dell’appalto, il concorrente si 

impegna, altresì, nell’ipotesi di sostituzioni, a nominare un nuovo Direttore Tecnico del Servizio in 

possesso dei requisiti sopra dichiarati.  

 

h) l’impresa si impegna a fornire nei giorni di domenica, senza nessun onere aggiuntivo per 

l’amministrazione contraente, l’integrazione dei pasti (pranzo e cena) con antipasto e dolce. 

 

ALTRE DICHIARAZIONI PREVISTE DAL DISCIPLINARE DI GARA 
 

 

- Relazione Bevande – paragrafo 18.1.2 del Disciplinare – punto a 

 

Presente la relazione tecnica sulle bevande contenente la soluzione più idonea prescelta in base 

all’utenza e al contesto con l’impegno al rispetto delle procedure certificate e della normativa 

vigente in materia e all’utilizzo di attrezzature che rispondano agli standard di efficienza energetica 

previsti nei C.A.M. 

La soluzione scelta dall’impresa prevede all’interno delle sale mense la formula FREE BEVERAGE, 

distribuzione a libero consumo, self service, di acqua microfiltrata e bevande di qualità.  

 La relazione è completa ed esauriente a rappresentare le varie soluzioni in quanto a trattamento 

dell’acqua, protocolli ambientali, qualità e gamma dei prodotti indicati, in linea con i temi di 

sviluppo sostenibile e della salute. 

 

ASSEGNAZIONE DEI PUNTEGGI  

PER L’OFFERTA TECNICA COMPLESSIVA SOPRA INDICATA 

Punteggio attribuito all’operatore economico 

SIRIO SRL 

OGGETTO DI VALUTAZIONE PUNTEGGIO ATTRIBUITO 

 Fornitura degli alimenti e delle bevande 20 

 Cibo non somministrato 2 

 Prodotti esotici 5 

 Personale e qualificazione aziendale 16 

 Somministrazione pasto domenicale 5 

 Relazione Tecnica - VOTO UNITARIO 20 

Punteggio complessivo 

68 

DETTAGLIO ASSEGNAZIONE PUNTI NELL’ALLEGATA SCHEDA A8 
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************************************************* 

 

La Commissione conclude i lavori alle ore 17,00 ed aggiorna la seduta riservata al 29/07/2020, alle 

ore 15,00. 

 

Di quanto sopra è redatto il presente verbale, composto da n. 14 (quattordici) pagine totali e n. 3 

allegati (A6-A7-A8) che, previa lettura e conferma, viene sottoscritto come appresso 

 

 

Dott.ssa Ester GHISELLI  

Dirigente con funzioni di Presidente         ______________________________________________ 

 

Dott. Ing.  Enrico TROCINO 

Commissario                                            ______________________________________________ 

                   

Ass.te  Amm.vo Rita Anna CEGLIA  

Commissario                                          _______________________________________________ 

                   


