
 
DOMANDE SELEZIONE CAPI D’ARTE – SETTORE ZOOTECNICO - APICOLTURA 

 
 

BUSTA N. 1 
 

a) Industria casearia: cosa è il caglio, cosa è il titolo o forza del del caglio, 
come si utilizza durante la trasformazione del latte 

 

b) Apicoltura: cosa è l'apicoltura…. finalità e utilizzo pratico - prodotti 
dell'alveare quali sono e come si ottengono 
 

c) Allevamenti: cosa è il colostro e perché è importante per i ruminanti 
neonati 

 
 

BUSTA N. 2 
 
 

a) Industria casearia: cosa sono i fermenti - il latto-innesto - il siero-
innesto e loro utilizzo durante le fasi di lavorazione e del latte. 

 
b) Apicoltura: quale è la produzione media di miele di un apiario con 10 arnie 

e a quanto potrebbe ammontare il ricavo dalla vendita al dettaglio 
 
c) Allevamenti: cosa è la mastite e che conseguenza comporta agli animali 

che ne sono affetti. 
 

 
BUSTA N.  3 

 

 
a) Industria casearia: lo spurgo o sineresi cosa è …. come si esegue - i difetti 

principali dei formaggi 
 

b) Allevamento : il fabbisogno alimentare giornaliero di una pecora in 
lattazione oltre al pascolamento come si completa? 
 

c) Allevamenti: cosa è il meteorismo o timpanismo acuto nei ruminanti e 
quale è la profilassi per evitarlo  

 
 

BUSTA N.  4 

 
a) Industria casearia: misurazione del ph del latte per la valutazione della 

qualità quale requisito per la trasformazione 
 
 

b) Apicoltura: differenze morfologiche principali tra ape operaia fuco e 
regina 

 
 
c) Allevamenti: come si calcola il fabbisogno alimentare giornaliero degli 

animali da reddito ( bovini ovini caprini e suini)….… per l’uomo in calorie ...in 
zootecnica invece l’unità di misura è? 

 
 



 
BUSTA N.  5 

 
 

a) Industria casearia: differenza tra latte vaccino, di pecora e di capra 
 

b) Apicoltura: malattie principali delle api e lotta 
 

c) Allevamento suini: i suinetti neonati hanno bisogno di una integrazione 
alimentare durante l’allattamento ….. di un elemento nutritivo non presente 
nel latte della scrofa …..quale è questo elemento 

 
 
 

BUSTA N. 6 
 

 

a) Industria casearia: come mi accorgo che il latte trasformato in pasta di 
formaggio potrebbe essere stato adulterato con l'aggiunta notevole di acqua. 
 
 

b) Zootecnia: Suini - cosa si intende per allevamento a ciclo chiuso o aperto e 
cosa si intende per rimonta interna 

 
 
c)Allevamento suini : quale è la media ottimale di parti/anno per scrofa per 

una efficienza produttiva 
 


